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Salattomate rund Fleischtomate

Tomate länglich Buschtomate rund

Montfavet F1
mittelgroße Früchte
volles Tomatenaroma
mittelfeste Frucht
mittelfrühe Ernte
bekannte und bewährte Sorte
klassische Salattomate

S. Marzano 
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Master F1  
sehr große, fl eischige und glatte Früchte

feiner Tomatengeschmack mit wenig Säure
mittelfeste reichtragende Frucht

mittelspäte Ernte
speziell zum Einkochen und Frischverzehr

Kremser Perle
österreichische Tomaten-Spezialität
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Cocktailtomate rot PaprikaPaprika Paprika

PaprikaPaprika Paprika

Sweet Million F1
kleine, runde Früchte
saftig und süß, leuchtend rot
reichtragende Kirschtomate
ideal für Ihren Naschgarten,
dekorativ in Salaten oder als 
Pausensnack

Neusiedler Ideal 
mittelgroß blockig
hell-mittelgrün auf rot abreifend
robuste Sorte, in gemäßigten Lagen
freilandtauglich
Frischverzehr, auch zum Füllen
geeignet 

Paradeisfrüchtig Frührot 
österreichische Paprika-Spezialität
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Gelber Block 
österreichische Paprika-Spezialität 

mittelgroß blockig
wachsgelb zu ernten 

robuste Sorte, in gemäßigten Lagen
freilandtauglich

g g

Frischverzehr, auch zum Füllen 
geeignet

Austrocapi 
österreichische Paprika-Spezialität 

mittelgroße Frucht 
rot abreifend

sehr ertragreich, für Freilandkultur 
speziell zum Grillen und für die 

Jause geeignet 

California Wonder 
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Cece AS 
österreichische Paprika-Spezialität 
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Gärtners  Freude

des

Gemüse Jungpflanzen
Sortiment 2017

Pfefferoni

Milder Spiral 
österreichische Pfeff eroni-Spezialität 
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Jungpflanzen erhalten Sie bei:

www.AUSTROSAAT.at
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Kulturanleitung für 
Tomaten, Paprika & Chili

Tomaten – Paradeiser
Tomaten können im Freiland, in Glas- bzw. Foliengewächshäusern oder 
auch auf Balkon und Terrasse gepfl anzt werden. Für ein gutes Gedeihen
benötigen sie viel Sonne. In Gebieten mit hoher Luftfeuchtigkeit und
großen Niederschlagsmengen sollten die Pfl anzen zur Verhinderung von
Kraut-  und Braunfäule im geschützten Bereich stehen.

Regelmäßiges Gießen ist für die gute Entwicklung der Pfl anze sehr wichtig.
Tomaten sind „Starkzehrer“, d. h. sie haben einen hohen Nährstoff bedarf.
Bereits zwei Wochen nach dem Einwurzeln ist es ratsam, mit der Düngung
zu beginnen. Die Zusammensetzung des Düngers sollte ausgewogen sein,
da eine zu hohe Stickstoff gabe während der Kulturzeit zwar das
Wachstum fördert, für eine gute Ausbildung der Früchte aber auch Kalium,
Phosphor und Spurenelemente benötigt werden.

Für eine ausreichende Stabilität der Pfl anze wird der Haupttrieb an einem
Stab befestigt und dadurch gestützt. Um die Entwicklung der Früchte zu
fördern, sollten Nebentriebe, die aus den Blattachseln wachsen, entfernt
werden (= Ausgeizen). Busch- bzw. Topftomaten haben von Natur aus
einen anderen Wuchs und müssen nicht ausgegeizt werden.

Warum platzen manchmal die Früchte? Durch unterschiedliche Mengen
an Wassergaben oder plötzliche Regenfälle mit hoher Sonneneinstrahlung
kann es dazu kommen, dass Früchte längs oder ringförmig platzen und
anschließend verkorken. Zur Vorbeugung sollte zu Beginn der Fruchtreife
mit Kalium und Magnesium gedüngt werden.

Paprika, Pfeff eroni & Chili
Paprika sind von Natur aus wärmeliebende Pfl anzen. Auf ausreichend
Sonne und Schutz vor starker Nässe und Kälte sollte geachtet werden.
Bei Temperaturen unter 15°C besteht die Gefahr, dass die Pfl anze Blüten
oder Fruchtansätze abwirft.

Die Erde sollte möglichst humusreich sein und eine hohe Wasserhalte-
kapazität haben. Der Wasserbedarf von Paprika ist höher als bei Tomaten,p p ,
vor allem bei Fruchtansatz und -reife gut bewässern (im Hochsommer 
sind das bis zu 750 ml pro Pfl anze und pro Tag!).

Bei großfrüchtigen Sorten ist es empfehlenswert, die erste Blüte
(„Königsblüte“) zu entfernen, da so die weitere Blüten- und somit Frucht-
bildung angeregt wird.

Chilis und Pfeff eroni gehören zur Familie der Paprikagewächse und sind
dad heerr wiwiee PaPaaPaprprprprikikikikaaa a zuzzuz  behananandeddeelnlnln. ChChililisis hhababenenn aabeber eieinenenn nonochch höhöhe-e-
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Dieser Report wurde mit Hilfe der Adobe Acrobat Distiller Erweiterung "Distiller Secrets v3.0.2" der IMPRESSED GmbH erstellt.
Registrierte Kunden können diese Startup-Datei für die Distiller Versionen 7.0.x kostenlos unter http://www.impressed.de/DistillerSecrets herunterladen.

ALLGEMEIN ----------------------------------------
Beschreibung:
     Verwenden Sie diese Einstellungen zum Erstellen von Adobe PDF-Dokumenten, um eine zuverlässige Anzeige und Ausgabe von Geschäftsdokumenten zu erzielen. Die PDF-Dokumente können mit Acrobat und Reader 5.0 und höher geöffnet werden.
Dateioptionen:
     Kompatibilität: PDF 1.3
     Komprimierung auf Objektebene: Nur Tags
     Seiten automatisch drehen: Aus
     Bund: Links
     Auflösung: 1200 dpi
     Alle Seiten
     Piktogramme einbetten: Nein
     Für schnelle Web-Anzeige optimieren: Nein
Papierformat:
     Breite: 589.323 Höhe: 208.346 mm

KOMPRIMIERUNG ------------------------------------
Farbbilder:
     Neuberechnung: Bikubische Neuberechnung auf 100 ppi (Pixel pro Zoll)
          für Auflösung über 150 ppi (Pixel pro Zoll)
     Komprimierung: Automatisch (JPEG)
     Bildqualität: Minimal
Graustufenbilder:
     Neuberechnung: Bikubische Neuberechnung auf 100 ppi (Pixel pro Zoll)
          für Auflösung über 150 ppi (Pixel pro Zoll)
     Komprimierung: Automatisch (JPEG)
     Bildqualität: Minimal
Schwarzweißbilder:
     Neuberechnung: Bikubische Neuberechnung auf 800 ppi (Pixel pro Zoll)
          für Auflösung über 1200 ppi (Pixel pro Zoll)
     Komprimierung: CCITT Gruppe 4
     Mit Graustufen glätten: Aus

Richtlinien:
     Richtlinien für Farbbilder
          Bei Bildauflösung unter: 150 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinien für Graustufenbilder
          Bei Bildauflösung unter: 150 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren
     Richtlinen für monochrome Bilder
          Bei Bildauflösung unter: 1200 ppi (Pixel pro Zoll)
               Ignorieren

FONTS --------------------------------------------
Alle Schriften einbetten: Ja
Untergruppen aller eingebetteten Schriften: Ja
Untergruppen, wenn benutzte Zeichen kleiner als: 100 %
Wenn Einbetten fehlschlägt: Abbrechen
Einbetten:
     Schrift immer einbetten: [ ]
     Schrift nie einbetten: [ ]

FARBE --------------------------------------------
Farbmanagement:
     Einstellungsdatei: None
     Farbmanagement: Farbe nicht ändern
     Wiedergabemethode: Standard
Geräteabhängige Daten:
     Unterfarbreduktion und Schwarzaufbau beibehalten: Nein
     Transferfunktionen: Entfernen
     Rastereinstellungen beibehalten: Nein

ERWEITERT ----------------------------------------
Optionen:
     Überschreiben der Adobe PDF-Einstellungen durch PostScript zulassen: Nein
     PostScript XObjects zulassen: Nein
     Farbverläufe in Smooth Shades konvertieren: Nein
     Geglättene Linien in Kurven konvertieren: Nein
     Level 2 copypage-Semantik beibehalten: Ja
     Einstellungen für Überdrucken beibehalten: Ja
          Überdruckstandard ist nicht Null: Ja
     Adobe PDF-Einstellungen in PDF-Datei speichern: Ja
     Ursprüngliche JPEG-Bilder wenn möglich in PDF speichern: Nein
     Portable Job Ticket in PDF-Datei speichern: Nein
     Prologue.ps und Epilogue.ps verwenden: Nein
     JDF-Datei (Job Definition Format) erstellen: Nein
(DSC) Document Structuring Conventions:
     DSC-Kommentare verarbeiten: Ja
          DSC-Warnungen protokollieren: Nein
          EPS-Info von DSC beibehalten: Ja
          OPI-Kommentare beibehalten: Nein
          Dokumentinfo von DSC beibehalten: Ja
          Für EPS-Dateien Seitengröße ändern und Grafiken zentrieren: Ja

PDF/X --------------------------------------------
Standards - Berichterstellung und Kompatibilität:
     Kompatibilitätsstandard: Nein

ANDERE -------------------------------------------
Distiller-Kern Version: 7050
ZIP-Komprimierung verwenden: Ja
ASCII-Format: Nein
Text und Vektorgrafiken komprimieren: Ja
Minimale Bittiefe für Farbbild Downsampling: 1
Minimale Bittiefe für Graustufenbild Downsampling: 2
Farbbilder glätten: Nein
Graustufenbilder glätten: Nein
Farbbilder beschneiden: Nein
Graustufenbilder beschneiden: Nein
Schwarzweißbilder beschneiden: Nein
Bilder (< 257 Farben) in indizierten Farbraum konvertieren: Ja
Bildspeicher: 1048576 Byte
Optimierungen deaktivieren: 0
Transparenz zulassen: Nein
ICC-Profil Kommentare parsen: Ja
sRGB Arbeitsfarbraum: sRGB IEC61966-2.1
DSC-Berichtstufe: 0
Flatness-Werte beibehalten: Nein
Grenzwert für künstlichen Halbfettstil: 1.0

ENDE DES REPORTS ---------------------------------

IMPRESSED GmbH
Bahrenfelder Chaussee 49
22761 Hamburg, Germany
Tel. +49 40 897189-0
Fax +49 40 897189-71
Email: info@impressed.de
Web: www.impressed.de



Salattomate rund Salattomate rund

Salattomate rund Salattomate oval

Corfu F1
mittelgroße bis große Früchte
feiner Tomatengeschmack
festbleibend auch bei Vollreife
frühe bis mittelfrühe Ernte
für Frischverzehr und Salate

Abellus F1

Barbados F1
mittelgroße, robuste Früchte

feiner Tomatengeschmack
festbleibend    

frühe bis mittelfrühe,
ertragreiche Sorte

für Frischverzehr und Salate

Olivade F1

Cocktailtomate gelb Cocktailtomate rot

Topftomate Fleischtomate

Yellow Mimi F1
kleine, runde Früchte
saftig und fruchtig, leuchtend gelb
reichtragende Kirschtomate
bringt Farbe in den Naschgarten,   
dekorativ in Salaten oder als
Pausensnack

Megabyte F1

Sakura F1
runde, kleine Früchte
süß und aromatisch

mittelfrühe Ernte    
für Frischverzehr, als Snack 

zwischendurch, dekorative Zwecke

Vedetta F1

Paprika Paprika

Paprika Paprika

Roberta F1 
mittelgroße, länglich-blockige 
Frucht
dickfl eischig
grün auf rot abreifend
kompakter Wuchs  
Frischverzehr

Mavras F1 
sehr gggroß, b, lockigg, d, ickfl eischigg
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Quattro F1
groß und blockig, dickfl eischig 

hell-mittelgrün, auf
orange abreifend

gg

gesunde ertragreiche Sorte    
Frischverzehr, Jausenpaprika

Olite F1
grog ß und blockig, dickfl eischig    

mmmmittelel-du-dunkelgrün, gelb abreifendd 
süßer Geschmmackackck    
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Salattomate rund Cherry-Tomate oval

Fleischtomate Aubergine

Tigerella
mittelgroße, rote Früchte, orange  
gestreift

g

ausgewogener Tomatengeschmack
frühe Sorte, widerstandsfähig und  
ertragreich
für Gewächshaus- und Freilandkultur
für den Frischverzehr, dekorativ

Borsalina F1

Crispino Plum F1
kleine, ovale Früchte

leicht süßlicher Geschmack
rot mit grünen Streifen    

Spezialität
für Frischverzehr und

Dekorationszwecke

Avan F1

Habañero Pfefferoni

Pfefferoni Topf-Pfefferoni

Red caribean 
kleine, dünnfl eischige Früchte
grün, rot abreifend
hoher Wärmeanspruch, buschigerr
Pfl anzenaufbau
kann getrocknet zum Würzen
verwendet werden
ACHTUNG: EXTRASCHARFF

Red Cherry Small  

ACHTUNG:

Chili AS
österreichische Pfeff eroni-Spezialität

kleine, kegelförmige dickfl eischige   
 Frucht

von grün auf leuchtend rot abreifend    
robuste Sorte, in gemäßigten Lagen

freilandtauglich
g gg g

ACHTUNG: SEHR SCHARF

Apache F1

ACHTUNG:

Pfefferoni Pfefferoni

Jalapeño Snack-Paprika

Halblanger Vulkan 
österreichische Pfeff eroni-Spezialität
mittelgroße, längliche Früchte
von grün auf leuchtend rot abreifend
robuste Sorte, in gemäßigten Lagen
freilandtauglich
ACHTUNG: SCHARFF

Japo 

ACHTUNG:

Ziegenhorn Bello
österreichische Pfeff eroni-Spezialität

sehr lange, spitze Früchte
mittelgrün, rot abreifend    

für den Frischverzehr, z.B. für 
die Jause

MITTELSCHARF

Hamik

extrascharf
sehr  scharf

sehr  scharf
sehr  scharf

sehr  scharf

scharf

süß

mittelscharf

BoBoBoBorsrsrsr alalala inina a F1
Typyyp: Ochsenherz  
sehsehsehr grrr großroß gegegeripriprippteteptt FrFrFrFrFrFrüchüchüchüchtetetete tete 
sehse r flr fleieiscschchhcc igigigg
mitmitmittelteltelfrürüfrüfrühehe he hehe ReiReiReiR fefee
musmususmusmmusmusum s ns nss ns ns ns ns nns nnss ochochochochochocoo hooch oorooorrororrananganganganggngangangngnngangangefaefaefaefaefefaefaefarbrberberberbebrbeberberberberberberbb n gn gn gg gn n gnn gn gn gn gn n gn eereeeeeeeeeeeeeeeeeeereereeeeeeeerntententententetttt t 
werwerwerwerwerwerwerwerwerrwerdendendenend ndendedeede –– reireireireireireiiieiir ftfftft ftftfftftft ftfftff nacnacchhhhhh

gg

fürfürfürfürüüüfürfürrrrfürffürf SoSoSoSoSoSooSoSoSoßeßenßßenßenßenßeneßennßenß n TTTTTTTTTTTTTTTT, T, TTomaomaomaomamaomamamatententetententententetenmarmamarmarmamarmarmarmamara kkkkkkkkk

AvAvvanananan FF11
längliggg che ovale, d, unkelviolette

FrFrüchüchhtete
mitmitmitmitm teltelfrüfrüh r reifeifendend

fürfürür FrFrFrFreileileileile andandandnandandkulkkulk turtur gegeeigeiggnetnet    
kankankankankankankankakannkannnn znnn zn zn zn zn zn znn znnn znnn umum um um m m umumuu GriGrririGriGriGriGriiGriGGr llell n n on oodederderr inin

KomKomKomKomKomKomomKomKomKomKommbinbinbinbinbibinbinbinnbinnatiatiatatiaatiatiatiatiatatiaationonononononoonoononn mmmmimitmmmitmm anannnannnnnnndederderd enen
GemGGemG üseeeüü artartrttarttta en enen enen en ene ververververervve wenwenwenwenwewenw ndeddetetetdetdetttdeeedd wwwewweweeeweewweeewerderdeen

MeMeMeMegagagagabybybb tete F1
ideal für die Topfpp kultur
busbusbususchiccchigerger WuWuWuchchschs
kleklekl inene, l, leuceuccu htehtehtehtendndndnd rrotro e FFFFFFFrücrücrücrücr htetee
safsafaftigtigtiggggggg unununnd sd sd sd sd sd süßüßüüß
reireieireiireiiireireireire chtchtchthchthththtchtchttragragraragragrarraragraragendendendddendendeen e Ke K Ke Ke Ke KKKe KKe KKKKKKKe iirsirsirsirsirsirsirsiriirsiririr chtchtchtchtchttchttchtchtttomaomaomomaomaomaomaomomomaomaomaommmomateteteteteeteteteteteteetttee
dekdekdekdekdekdekkdekdekdekekkkd oraoraooraororororaoraratttivtivtivtiitiv inininin SSSSSSaSSaSS latlata en en en odeodeodeodeodeodeodedeeodeeer ar ar ar ar ar ar ar ar allslslslslslsls   
PauPauPauPaPauauauauuPauPauP sensensens nseneenennnsnasnsnsnaansnasnsnanacccckckckkcccccccck

VeVededettttttta aa a FF11
groggg ße bis sehr grogg ße Früchte

vololllesleleslelel ToTomatmatenarommomaa
scschwerwere, e, e, e, dicdicdicdicdidickfl kkflkfl kfl eeiseisisschichicccc ge ge ggeg EinEinzelelfrüfrüchtchtee

mmitmitmitmm teltt früfrühhe he ErnE tete
derderderderder KüKüKüKüüKüüüüüKüüüüKüüKüKüüüchehchechechchchhechchechechehccccchenklnklnklnknklnklnklnklnklklaassassassassasasassassassassassassikeikeikekekeikeikeikeikekeekekek r fr fr fr fr fr fr fr fr fr ffr ffür ür ürürürüürürürürü trtttratrtrttt ditditditionionionio eellellee

GerGerGerGerGerrerererichichichichichicichichicichichte,te,te,te,te,eet auauauauaauaaaua chchchcccchhcchhh zzzumzumzumummz mummumumm GrGGGGGGGGrGGGGG illil en

AbAbAbAbelelelellulululus s FF11
mittelgrog ße bis grg oße Früchte
ausaususausgewgggewg ogeoggeenesnesnes ArArArAromaomaomamaaoma
fefesf tbltbleibeibeendendnd
sehsehehr fr fr frühührührühhreireireireireifenfenfenf de de e e SorSororSorSorSorSorrtettetetetetetete
fürfürürürfürfürfürfürüfü FFrFrFrFrFrFrFrFrrrFriscisciscscisscscisciscsschhvehvehvehvehvev rzerzerrrzzrzeerzeeeez hrhrhrhrhr hrhr hr hr hhrhr hr hhr undundundundundunddddundund SaSaSaSaSaSaSaSSaSaaaSalatlatlatlatlattttlatatlatlatatlatlatlatl eeeeeeeeeeeee

OlOlivivadadadde ee e FF11
mittelgroggggg ße,,, eiförmiggge Früchte    

sehsehehr fr fr feineineine würürrwürrrzigzzzigz erer GesGeschmackacka
dicdicccdicdickfl kfl kfl kfl kfleeiseiseeischichihhhh g,g, wenwenwenig i safsaftetendd  
früfrüüfffr hehehee bisbisbisb s mimmmmiim ttetttt lfrfrüheühee ErErntente

fürfürfürfürfür SSSaSaSaSaSaSaaaS llatlatllatlatlatlatlatlatlatllatlatlalalate ue ue ue uue ue uuuee ndndndndddndndddddndndddnddd medmedmedmedmedmedmedmedmedmedmedeme iteiteitetititeiteitettitei rrrrarrrrrarrrrarrrranene e KüKücKücKüchehe

JaJaJaJ popopopo 
4-5 cm langegg  konisch abggggestumpppfte  
FrüFrüFrüFrürüchthchtchtchteeee
FFrüFrüFrüüFrüchttchtchtte se se se indindindindn ggrgrgg üününün undundunu rorot zt zu eu eeerntrntrntrntrntrntrntrnteneeneenee
Fruchtchtcht flflflfl fl eiseiseiseischichchichichiggg
ACACACHCHAACHACACHACACHACHCHACHTUNTUNUNNTUNTUNUNUNUNG:GG:G::G:GGGGG SESES HRHR R SCHSCHSCHAARFARARAAAAARRF

Hamik
klein bis mittelgrg oß,, 10 cm langg

konko isch abgestumpft, sehr r 
süßer Geschmackackck

pp

mitm telfrühe ErnErnrnte te t     
sehsehsehhsesesss r gr gr gr grrr uteute FFrreileileileilandanda eigeigeiggggggnunununnunnununnnggggggg

KinKinKinnnnnnnderderderrderrerd ppapappappappapapapapappapapapp rikrikrrrrr a, NasNaNaNaschgchgeemmemüemüseseee

sess hee rhh scss hcc ahh raa frr
süss ßüü

ReReReed d d d ChChhCherererrryryrr SSSSmammmallllll 
kleine, r, unde Früchte 
dundundundunu kelelelgrügrügrügr nnn, n rororotottotot aba reifennddd
dicdiccckflkfl k eiseiseiseisschichichchihichigergegegerrg KKKirscrscchpfhpfhpfpfp eff eff eff ffe eroeroee nininiinninn
Frischchhververeeverve zezehzehehzezehhzehrr,r, auuch zh zummmmmum EinEinEinEinleggggggen n 
geggegeegegegeeeeeegeegegeegeegeeeeeegegeeggeeg igngnniggnignigigigigggg etetetttetett
ACHACHACHCCHCHCHHHACHA HHTUTTTUNTUNUNTUNTUNTUNNNNTUNTUTT NT NTUNTT NGGGGG:G:::: SSESESESEHR SCHCHAARFARFARFRFRFARFARFARFA F

Apache F1
kleine bis mittellangge,, spip tze Frucht

dund kelgrün, rot abreifendd
fürfürfürfüfüfü ToTT pfkultur gut geeige netnetet    

fffrifrifriffrifr scschschschchscschchc und ggd gdd ggggetetreet ockknet zum Würzrzrzenenen
sesehhr r r gutgutgugut gegeeggg eigeigeigeiggggnnnettetnetnetnetn

ACAAACAACHACHACHAACHACHCHACACHA HTUTUNTTUNTUNTUNNTUNNTUNTTUNTUNTTUUUNUNTUTUTUT G:GG:G SESEEEHHHR HR SCHCHCHCHHHSCHARFRFRFARF

sess hee rhh scss hcc ahh raa frr
sess hee rhh scss hcc ahh raa frr
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